Nuestra Carta

ESPECIALIDADES

-Montadito de foie con parmesano gratinado 4,75€
-Salmuera con tostada de pan con tomate 2€
-1/2 kg de Morro frito (al momento) 8 €
-Migas con longaniza de Graus ,huevos fritos y uvas 8€
-Champinones rellenos de bacon y roquefort gratinados 10€
-Trigueros con almendras fritas y virutas de jamon 11€
-Mini fondue de 4 quesos con bastoncitos 11€
-Rulo de cabra a la plancha con mermelada, frutos rojos y tostadas 10 €
-Huevos rotos con virutas de foie y
**Jamon 10€
**Chistorra y bacon 11€
**Jamon , bacon y camembert 11€
**Champifiones con trigueros y piquillos 11€
**Gambas al ajillo y frutos rojos 13€
-Lasana de camembert, gorgonzola y foie con tostadas 13 €
-Surtido de verduritas braseadas con roquefort o foie 14 €
-Cachopo de ternera con piquillos, bacon y queso del peral 14 €
-Virutas de solomillo de ternera al gorgonzola con setas 20€
TABLAS
-Jamon de Teruel 8 €
-Jamony queso 8 €
-Queso curado. 8 €
-Cecina con lascas de queso 10 €
-Quesos variados 11€
-Surtido de jamon,chorizo,salchichén,lomo y queso (4 pax) 12 €
ENSALADAS
-llustrada 7,50 €
-Aragonesa 8,50 €
-Ensalada de rulo de cabra,virutas de jamon y frutos secos 11€
-Yemas de esparragos con bonito, piquillos y langostinos 12€
-Escalibada con bonito y anchoas 12€
-Templada de longaniza,trigueros,champifiones y piquillos 12€

-Esparragos con jamon, ensalada y langostinos 11€




ENTRANTES

-Patatas bravas

4,50 €

-Patatas asadas gratinadas con ali-oli o roquefort

550€

-Croquetas de jamon

5€

-2 Montaditos de cabrales con nueces y anchoas

4,50 €

-Calamares a la romana

7,50 €

-Pimientos rellenos de txangurro

8 €

-Tempura de verduritas al roquefort

1€

-Lacon a la gallega

1€

-Trigueros al roquefort o al cabrales

11€

-Virutas de foie con mermelada y tostadas

12€

-Revueltos de:
**Setas,jamon y gambas

9 €

**Chistorra con pimientos y camembert

9€

**Bonito,piquillos y gambas

9€

9€

**Bacon,camembert,piquillos y patatas panadera
-3 Brochetas de gambas a la plancha con ali-oli

8 €

-Cazuela de gambas al ajillo

12€

-Sepia a la plancha con ali-oli

10€

-Zamburifas gratinadas con ali-oli

12€

DEL MAR

-Lubina plancha u orio

14 €

14 €

-Lenguado a la plancha
-Bacalao gratinado con ali-oli

14 €

13 €

-Lenguado relleno de gambas
-Bacalao al estilo del altoaragon

15€

-Rodaballo plancha u orio

16 €

A LA BRASA

-Racion de Longaniza o Chorizo o Chistorra o Panceta o Morcilla

-Surtido de brasa

8 €

12€

-Codornices a la brasa

11€

-Conejo a la brasa

11€

-Churrasco a la brasa-

11€

-Costillas de ternasco de Aragon a la brasa

14 €

12€

-Lagarto de cerdo iberico a la brasa
-Entrecote de ternera a la brasa

16 €

-Solomillo de ternera a la brasa

19€

-Chuleton de 1kg a la brasa

29€

LA CAZUELA DE LA ABUELA

-Rabo de toro estofado

-Ragout de ciervo con frutos rojos

12€
11€

12 €

-Carrilleras al oporto con huevos escalfados
-Jarrete horneado con setas

-1/2 paletilla de ternasco de Aragon asada la estilo tradicional
-Virutas de solomillo al roquefort

14 €
14 €

19€

-Virutas de solomillo flambeadas al whisky.

19€




POSTRES

275€

-Fruta de temporada
-Flan casero de huevo con nata

4€

4€

-Natillas con galleta y canela
-Cuajada con nueces y miel

4€

375€

-Tarrina de helado al gusto
-Mousse de la casa

4€

-Tarta de la casa

4€

-Coulant de chocolate

4,50 €

-Patel ruso

4€

-Brownie de chocolate

4,50 €

-Profiteroles de nata con chocolate

4,50 €

-Tarta al whisky.

4,50 €

-Comtesa helada

BEBIDAS

6 €

-Vino de la casa (carifiena)
-Jarra de sangria (1litro)

7,75 €

-Lambrusco rosado

10€

-Sidra natural

8€

-Montesierra tinto , rosado o blanco

10,50 €

-Sefnorio de Lazan crianza

13,50 €

-Lalanne crianza

13€

-Rioja cosechero del afio-

9€

13,50 €

-Azpilicueta crianza
-Ramon Bilbao crianza

13,50€

20 €

-Muga crianza
-Protos tinto roble

11€

-Berdejo blanco

11€

CAVAS
-Brut nature de la casa-

-Gramona reserva brut

-Lucrecia Lalanne brut nature (Barbastro)

OTROS
-Agua de 1 litro

-Agua de % litro
-Gaseosa de ' litro

-Agua con gas de % litro
-Racion de pan

4,50 €



